LES VIANDES

Jambonneau de Porc Gri”é,
Sauce Moutarde, Frites, Salade

9.00€

Américain de Boeuf PréParé, Saladc, Frites
1800£

Alogau de Beeuf (steak) Grillé,
Beurre Maitre &’Héte], Frites, Salade, Crudités, Frites
9.00€

Alogau de Boeuf (steak) Sauce au deux Poivrcs, Frites
2150€

Aloyau de Beeuf (steak)J Sauce aux Champignons Créme, Frites
2150€

Volaille {:crmiére, Sauce creme Parfumée au Peket
Frites ou Croquettes, Legumes Chauds
2,00€
Magret de Canarc], Sauce Framboise.
Légumes chauds et Gratin dauphinois
24.00€

S/ SUPID/ément frites 2,00 € par Portion

Mayonnaisc ou sauce 1.00 £ par loor'tion

SUIDP/émcnt assiette de crudités diverses +3,50 €

SUIDP/émcnt asslette /égumes chauds + 6,50 €

Jour de fermeture le dimanche soir (16 h 00) Etle lundi
Heure d'ouverture
DehooaBh45etdeishooa20h3o

LES GIBIERS

Civet de Biche Facon Grand Mére Poire Airelles,
Legumes Chauds Pommes Croquettes
19.00€

Rable de Ligvre  la Creme Flambé au Calvados,
Poire Airc”es, Légumes du moment, Pomme Croqucttes

45.00%€ /2cts
(A partir du J7 octobre)

SuPréme de Faisan Rot Sauce Fine Champagne et foie gras,
Tagliate”cs au bcurrq Chicons braisés
26.00%

Gigotin de Chevreul, Sauce Moutarde (2cts)
Légumes du moment, CroqucttesJ Poire Airelles
50,00€/ 2pers

PLATS ENFANTS

Petit Jambon de Wellin Crudités (sans frites)
790€
Croquettes au Fromage (sans frites)
I Piéce 6.00€/2 Piéccs 10.00€/
Mini Steak Frites
n50€
Saucisse ComPote Frites
850€

Petites Pates Jambon Fromage
8,00€

Les Plats sont réalisés au moment de votre commande,
Merci de Laisser au chef le temps de les réaliser
Par table de 8 personnes ou plus le nombre de plat sera limité,

Merci.

Regtaurant La Truite d‘Argent

MENU a 52.00 €

Assiette « Senteurs Automnales »
Jambon de Wellin, et de sanglier, Fine mousse,
Magret de Canard fumées
Et Terrine de Gibier du Chef
Ou
Salade de Truite Fumée, Dés de pomme,
Vinaigrette au cidre
Ou

Six Huiftres creuses, Petit vinaigre a Pechalote
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Civet de Biche, Mﬁoté ala Facon Grand-mere,
Légumes Chauds, Croquettes, Poires Airelles
Ou
Truite a PArdennaise, Lardons et Creme
(Spécialité Maison)

R IRY

=3/

Assiette de Fromages Frais Ou

Glace Panachée Ou




LES ENTREES FROIDES

Les Huitres Creuses Fines de Claire,
Petit vinaigre & Péchalote
6 piéces 14,00 €
9 Piéces 19,00€

*  Salade de Truite Fumée, Dés de pormme, vinaigrette au cidre
Enentrée 5.50€ En Plat 1750%€

o Jambon de Wellin et ses Crudités
Enentrée: 5,00 € En Plat: 1700 €

* Terrine de Gibier Maison, Crudités, Salades

En entrée: 15,00 € En Plat: 1700 €

o Assiette « Senteurs Automnales »

Jambon de Wellin, et de sanglier, Fine mousse,
Magret de Canard fumées
Et Terrine de Gibier du Chef
En entrée: 16,00 € En Plat: 20,00 €

* Toie Gras Maison, Toast gri“é Confit &’oignons

En entrée: 16,00 € En Plat: 21,00 €

. CarPaccio de Bocmc, CoPeaux de Parmesan et Foie Gras

Enentrée: 1550 € En Plat: 20,00€

. Supplément Frites 2,00€/la portion

1) Toutes les questions relatives aux allergenes peuvent étre posées au personnel

avoine, épeautre) / les crustacés /les ceufs /les poissons /I'arachide /le soja/ le lait
(lactose) / les fruits a coque (a savoir amandes, noisettes, noix et pistaches) le céleri / la

LES ENTREES CHAUDES

* Les Scampi (6) Facon Thai, Sauce Creme,

Petit Feuilleté aux Légumcs

10<

* Fole gras Poélé Sous lit de Pomme
En entrée: 16,00 € En Plat: 21,00 €

* Lacassolette de grcnoui”es,
Petits gris, Champignons 3la Creme dal
EnEntrée:1450€ EnPlat:19,00€

° Croquctte (s) au Fromage Quelques Crudités
| Piéce 6.00€/2 Piéces 10.00€£/3 Piéces 15,004

. Croque’cte (s) de Volaille Quelclues Crudités
I piece .00 £/2 pieces 11.00 £/3 pieces 17,00 €

. Croquette (s) de Crevettes Quelques Crudités
l Piéce 8.00€/2 Piéces 4.00£€/% Piéces 20,00€

LES POTAGES

Potage du Jour aux Légumes Frais Maison
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bisque de Homard Maison
850€

moutarde /le sésame / les mollusques /le lupin /les sulfites.
2) Tous les constituants de vos plats sont susceptibles de varier

LES POISSONS

(Servi avec Pommes nature ou Frites)

Truite Meuniére
16,00€

Truite aux Amandes Grillées
750€

Truite a P Ardennaise (créme et lardons)
« SPéClallté Maison »
1750€

Les ScamPi (9) Facon Tha’x’, Sauce Creme,
Petit Feulleté aux légumes
20,00€

Alle de Raie au Beurre Frais,
CéPres et Herbes Fraiches
21,00€

Solettes Meuniere
2500€

Magonnaise ou Sauce 1,00 €/ Portion
. SuPPlémcn‘c Frites 2,00 €/ la Portion
SUPPIémcnt assiette de crudités diverses 950€
SUPPIémcnt asslette légumcs chauds + 6,50 £




